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7 Hochleistungsmixer im Test

Vielseitigkeitskunstler

Bei der Zubereitung eines perfekt-texturierten griinen Smoothies sind kraftvolle
Hochleistungsmixer nicht zu ersetzen. Aber die Kraftpakete kénnen noch viel mehr
und entpuppen sich als echte Multitalente der gesunden Essenszubereitung. VON SVEN VOB
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erade einmal zwei Ausgaben der

HAUS & GARTEN TEST wurden
unters Volk gebracht, seit wir das letzte
mal Hochleistungsmixer in unserem La-
bor auf Herz und Nieren gepriift haben.
Eine so kurze Zeitspanne zwischen zwei
Tests der gleichen Produktkategorie gab
es, seit wir Sie tiber die neuesten Ent-
wicklungen auf dem Haushaltsgerite-
markt informieren, noch nie.
Nachdem aber bereits die IFA des Jah-
res 2014 gezeigt hat, dass Bewegung
in einen lange Zeit von ein paar weni-
gen Platzhirschen dominierten Markt
kommt, konnten wir auf unserem dies-
jahrigen Besuch in Berlin erleben, dass
niemand mehr an diesem Thema vorbei
kommt, Zahlreiche Hersteller springen
auf den Zug auf und wollen ein Stiick
des immer gréBer werdenden Kuchens
abhaben. Das bringt fiir den interessier-
ten Verbraucher natiirlich den Vorteil
mit sich, dass die Preise unter Druck
geraten, Hersteller ihre Gewinnmar-
gen eindampfen und Produkte auf den
Markt bringen, die viel Leistung fiir we-
nig Geld versprechen. Ob die Schnipp-
chen diesem Versprechen auch gerecht
werden konnen oder sich letztlich als
teurer Elektroschrott entpuppen, lesen
sie in unserem Test,

Die Kombattanten

Neben den beiden in Deutschland etab-
lierten Marken Vitamix und Bianco di
puro, die mit dem Professional Series
300 beziehungsweise dem Volto ihre
jeweils neuesten Modelle in den Test
schickten, versorgten uns Jupiter, Kit-
chenAid, Rommelsbacher, Unold und
WMF mit hochmotorisierten Mixern,
deren Leistungsaufnahme weit jenseits
der 1000 Watt-Grenze liegt. Der Jupiter
Nutrimix und der KitchenAid Stand-

mixer der Artisan-Serie zielen dabei
eher nicht auf das untere Preissegment
ab, wohingegen Rommelsbacher und
Unold gerade mit ihrer Preisgestaltung
den einen oder anderen Kaufer anspre-
chen diirften.

Da sich die Testkriterien fiir Hochleis-
tungsmixer in der HAUS & GARTEN
TEST 3.2015 als aussagekriftig erwie-
sen haben, gab es keinerlei Anlass an
diesen etwas zu verdndern. Und so muss-
ten sich die Testgeriite auch dieses mal
bei der Zubereitung einer heiBen Toma-
tensuppe, eines griinen Smoothies, einer
Gewiirzmischung und einer Erdnussbut-
ter messen, mit denen sich unterschied-
liche typische Anwendungsgebiete eines
Hochleistungsmixers abdecken lassen.
Entscheidend fiir die Qualitit der pro-
duzierten Kostlichkeiten sind neben
dem Zusammenspiel von Mixkrug- und
Messergeometrie vor allem Drehzahl
und Drehmoment. Die Drehzahl gibt
an, wie schnell sich die Messer zu dre-
hen imstande sind. Das Drehmoment
wiederum zeigt, ob sich die Drehzahl
unter Last verringert. Besonders wichtig
sind diese Werte, wenn es darum geht
die Nihrstoffe von Wildkrdutern und
Blattgriin fiir den menschlichen Korper
nutzbar zu machen. Viele Nihrstoffe
sind namlich von Zellulose umbhiillt,
die unverdaulich sind und deswegen
wieder unverwertet ausgeschieden wer-
den. Erst ab einer Umdrehungszahl von
25.000 Umdrehungen pro Minute (die
natiirlich unter Last erreicht werden
miissen), werden die Zellulosewéinde der
Pflanzenzellen aufgebrochen.

Wie eine Kreissige

eine kleine Anderung gegeniiber dem
Testdesign unseres letzten Tests ha-
ben wir dann aber doch vorgenommen.

(1) Die Messung
aus einem halben
Meter Entfernung
bestitigt, dass
sich die Power der
Hochleistungsmixer
auch in einem
sehr deutlichen
Betriebsgerdusch
| niederschligt
| (2) Die Toma-

| tensuppe wird in
kiirzester Zeit auf
| die gewiinschte
| Temperatur erhitzt,
und dies allein
durch die beim
Betrieb entstehende
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Die Messung des Betriebsgeriauschs er-
folgte dieses mal aus einem halben, statt
aus einem ganzen Meter Entfernung,
schlieBlich steht der Anwender in der
Regel sehr nah an seinem Hochleis-
tungsmixer, wihrend er sich ein lecke-
res Sorbet oder eine gesunde Mandel-
milch macht.

Damit vergroBert sich natiirlich auch
entsprechend der gemessene Schallpe-
gel. Lag in unserem letzten Test der
Héchstwert noch bei knapp iiber 90
dB(A), erreicht das lauteste Geriit in
diesem Test, der Bianco di puro Volto,
bereits knappe 93 dB(A), was mit einer
Kreissige aus einem Meter Entfernung
vergleichbar ist. Selbst der Vitamix Pro
300 ist mit gemessenen 87,6 dB(A) ganz
sicher nicht leise, da die Mixer aber alle
Aufgaben in kiirzester Zeit bewiltigen,
relativiert sich das Lautstdrkeproblem
wieder ein wenig.

Die Testreihen

Die Zubereitung einer heilen Suppe
direkt aus dem Mixer, erhitzt alleine
durch die in Wiirmeenergie umgesetzte
Reibungsenergie, ist fiir den Besitzer
eines Hochleistungsmixers nichts au-
Bergewdhnliches, alle anderen staunen
aber Bauklitze beim Beobachten des
aus dem Mixer aufsteigenden Dampfes.
Die Vorteile dieser Zubereitungsmetho-
de sind der niedrige Energieverbrauch,
die nihrstoffschonende Erwirmung
und die beispiellose Cremigkeit und
Geschmacksintensitit.

Qualitativ lagen alle Suppen auf einem
unglaublich hohen Niveau, weshalb die
Differenzierung anhand der benétigten
Zeit erfolgte. Der Nutrimix von Jupi-
ter benotigte zur Bewiltigung dieser
Aufgabe gerade einmal gut fiinf Minu-
ten, wohingegen sich der KitchenAid

Wirmeenergie
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(3) Eine besondere
Herausforderung bei
der Zubereitung des
griinen Smoothies
waren Griinkohl
und Cranberryschale
(4) Selbst in der
Makroaufnahme
sind kaum Unter-
schiede zwischen zu
sehen. Auf der Zun-
ge sind Unterschiede
in der Textur aber
deutlich zu spiiren

mehr als acht Minuten Zeit lie. Da

der KitchenAid auBerdem eine auto-
matische Abschaltung nach zwei Minu-
ten hat, empfiehlt sich fiir Suppenlieb-
haber wirklich die Anschaffung eines
anderen Mixers.

Den griinen Smoothie, einer der zen-
tralen Verkaufsargumente fiir Hochlei-
stungsmixer, gelang dann wieder mit
allen Geriten auf einem guten bis sehr
guten Niveau. Die Unterschiede in Kon-
sistenz und Cremigkeit fielen sehr gering
aus und auch die Unterschiede in der
Zubereitungsdauer sind in der Praxis
quasi zu vernachlissigen. Gleiches gilt
eigentlich auch fiir unsere Currygewdtirz-
mischung, wobei sich hier der Unold
Power Smoothie Maker mit Problemen
prisentierte. Trotz der lingsten Mix-
dauer im Testfeld, bleib die Mischung
erstaunlich grob und inhomogen.

Als letzte Testreihe befiillten wir alle
Mixer schlieBlich mit gerosteten Erd-
niissen nebst etwas Salz und Ol, um
die Mischung zu einer méglichst cre-
migen Erdnussbutter zu verarbeiten.
Dem KitchenAid hatten wir diese Auf-
gabe aufgrund des fehlenden StéBels
eigentlich iiberhaupt nicht zugetraut
und wurden eines Besseren belehrt!

Wihrend bei vielen anderen Modellen
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mit dem St6Bel nachgeholfen und -ge-
schoben werden muss, entwickelt der
Artisan-Mixer einen deutlich erkenn-
baren Sog, der die Erdniisse immer
wieder Richtung Messer bringt, bis eine
sehr homogene Masse entstanden ist.
Probleme offenbarte dann erneut der
Powerblender von Unold. Ein zu kurzer
SttBel und keine ausreichende Sogwir-
kung hatten ein iiberaus heterogenes
Ergebnis zur Folge. GriBere Fiillmen-
gen und eine Rezeptur mit héherem
Ol-Anteil sind hier zwingend anzuraten.

Handhabungsaspekte

Wie schon im letzten Test beschrieben,
entscheidet letztlich der persénliche Ge-
schmack und die bevorzugten Anwen-
dungsgebiete dariiber, welches Modell
ideal fiir den jeweiligen Anwender ge-
eignet ist. Mancher Nutzer méchte seine
Automatikprogramme nicht mehr mis-
sen, fiir andere sind diese eine unniitze
Spielerei, die den Preis des Geriits nur
unnétig in die Hohe treibt. Die einen
bevorzugen Druckknépfe, andere Dreh-
regler oder Touch-Bedienung. Letztlich
findet jeder auf einem sich immer wei-
ter ausdifferenzierenden Markt seinen
perfekten Hochleistungsmixer.
Vitamix und Bianco di puro blicken

(3) Trotz langer
Mixdauer bleibt die
Currymischung aus
dem Unold Power
Smoothie Maker
deutlich grober und
heterogener als bei
der Konkurrenz...
(6) ...von beispiels-
weise WMF, wo ein
beinahe perfektes
Ergebnis erzielt
wird

bereits auf eine gewisse Erfahrung zu-
riick, wenn es um die Konzipierung
neuer Modelle geht und entsprechend
ausgereift wirken Volto und Pro 300
auch. Die Geometrie des Mixkruges
und des dazugehorigen StoBels ist fiir
alle anderen Hersteller hingegen Neu-
land, was sich leider auch deutlich
bemerkbar macht. Mit der Ausnahme
vo Jupiter: Der Nutrimix zeigt deut-
liche Parallen zum Volte und keinerlei
Schwichen bei der Funktion, ist als
Erstlingswerk einfach exzellent gelun-
gen. Der StoBel bei Unold ist (wie be-
reits erwihnt) deutlich zu kurz geraten.
AuBerdem ldsst sich der Deckel des
Mixkrugs nur mit einigem Kraftauf-
wand 6ffnen. Bei Rommelsbacher ist
der StéBel zwar prinzipiell lang genug,
allerdings wird er sobald man ihn bis
zum Anschlag in die Nachfiillsffnung
steckt so fixiert, dass er sich nicht mehr
zu den Seiten bewegen lisst, wodurch
ein Arbeiten in den Ecken unmdglich
wird. KitchenAid legt seinem Mixer
schlieBlich gar keinen StéBel bei, was in
manchen Situationen von Nachteil ist.
WMF wiederum stattet seine KULT
pro Power mit einem eckigen StiBel
aus, der bei der Handhabung etwas
unangenehm in der Hand liegt. ®




Hochleistungsmixer | KUCHE

Hochleistungsmixer Bianco di puro Vitamix Jupiter WMF
Volto Professional Nutrimix KULT pro Power
Series 300 Green Smoothie
Standmixer

Technische Daten

Marktpreis*/UVP 599 Euro*/698 Euro 699 Euro*/699 Euro 649 éuro'f?49 Euro 402 Euro*/450 Euro |
Maximalleistung** 1400 Watt 1400 Watt 1400 Watt 1600 Watt %
Kabelldnge 150cm 220cm 95¢cm 100cm !
Autormatikprogramme 8 - 8 3

Anzahl Messer 8 4 6 6

Fassungsvermdgenkrug 2 Liter 2 Liter 1,5 Liter 2 Liter

Gewicht 47kg 6,1kg 4kg 5kg

MaBe (Breite x Hohe x Tiefe) s L 18x18x53cm 18x21 x46¢cm 20x22x47cm 20x22x 51 cm

Austattung/Zubehor Kabelaufwicklung, StoBel
mit Temperaturanzeige,

Digital-Display
1,3 (sehr gut)

Kabelaufwicklung, St6Bel | StoBel mit Temperaturan-

zeige, Touch-Display

Kabelaufwicklung, StaBel

Ergebnis 1,3 (sehr gut) 1,4 (sehr gut) 1,6 (gut)

Funktion +++ + + + + + +
Suppe 25% 4 13 g 02 444 10 4+ 4
Smoothie 25% g4 10 P 10 + 4 16 + 4 4
GewUlrzmischung 25% P L A o 0 EN K R g 12
Erdnussbutter 25% + 44 13 + 4 19 4 4 15 4+ 4 18
Handhabung 30% & + + + o+ + - N
Bedienkonzept 40% + 44 02 o 14 Y + 4+ 4
Betriebsgerdusch 30% + 25 4+ 4 15 + 4 18 + 4 22
Reinigung 20% g 10 44 0 g 12 + 4 4
Bedienungsanieitung 10% 3+ 4 4 10 + 44 10 44+ 10 + 4+ 4 12
: _ : IR L SN : -
Verarbeitung 10% ++ + ++ + + + + + + +
Okologie | 10% +++ + + + ¢ ++
¥ Volto, der neueste Spross Der Vitamix Pro 300 setzt | Jupiter landet mit seinem Mit scharfen Messern
der Bianco di puro-Familie, | sich vor allem durch seine | ersten Hochleistungsmixer | kennt sich WMF seit jeher
wusste im Test genauso zu | niedrige Bauhohe von direkt einen Volitreffer, der | aus und so verwundert es
{iberzeugen wie vor ihm be- | anderen Vitamix-Geraten sich vor den etablierten nicht, dass auch der fiir
reits Puro und Forte. Ohne | ab, wodurch er auch fiir Marken in diesem Seg- griine Smoothies optimierte
é Schwichen in den Funk- Kiichen mit weniger Platz ment nicht zu verstecken KULT pro Power sich ohne
tionstests und mit einem geeignet ist. In Sachen braucht, wie die Funkti- Schwichen durch die Te-

intuitiven Bedienkonzept, Funktion muss man dafiir | onstests gezeigt haben. Da | streihen schnitt. Lediglich
fahrt er den verdienten Test- | aber keine Kompromisse auch das Bedienkonzept beim Betriebsgerausch
sieg ein. Einziger Schwach- | eingehen, lediglich die und die Verarbeitung Gber- | und dem Energieverbrauch
punk! ist das etwas zu laute | Erdnussbutter hatte homo- | zeugen, reicht es zu einem | gibt es noch Optimierungs-
Betriebsgerausch. gener ausfallen dirfen. Platz auf dem Treppchen. potenziale.

TESTSIEGER TESTURTEIL TESTURTEIL TESTURTEIL
Haus & Garten Test || Haus & Garten Test || Haus & Garten Test || Haus & Garten Test

Endnote 1,3 ' Endnote 1,3 Endnote 1,4 Endnote 1,6
sehr gut sehr gut sehr gut gut
Bianca di puro Vitamix Jupiter WMF
Voitn Professional Seres 300 Nutrimix KILLT pre Power Green Smonthie Standmier

Erzielt Bestnoten iber alle Zaubert perfekte griine Smoothies
Testreihen hinweg in den Mixkrug

Sehr gutes Bedienkonzept,
exzellent fiir Suppen geeignet

Im Test: Hochleistungsmixer I Test: Hochleistungsminer
ww hausgarieniest de Ausgabe 672015 - www hassgartentest de 1 Ausgabe 6/2015 - waw hausgariemest de

Sehr gute Funktionsergebnisse,
sehr einfache Handhabung
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Hochleistungsmixer

SIEGER PREIS/LEISTUNG

I Rommelsbacher
MXH 1500

KitchenAid
5KSB5075/80
Artisan Standmixer

Unold
Power Smoothie
Maker

Technische Daten

326 Euro*/350 Euro

630 Euro/k.A.

Marktpreis/UVP 245 Euro*/280 Euro
Maximalleistung** 1500 Watt 1300 Watt 2000 Watt
Kabellénge 130cm 115¢cm 115cm
Automatikprogramme 6 4 2 Liter

Anzahl Messer 6 4 6
FassungsvermodgenKrug 2 Liter 1,8 Liter 2 Liter

Gewicht 5,5kg 10,2kg 4.9kg

MaBe (Breite x Hohe x Tiefe) 22x23x55cm 19x31x41cm 19x19x50cm

Austattung/Zubehor

Ergebnis

Funktion

Kabelaufwicklung, Digital-
Display, Timer, StoBel

1,6 (gut)

1,9 (gut)

NoppenfuBe, StoBel

2,3 (gut)

50% + + + + + +
Suppe 25% + 44 1 + 4 2 + 4 6
Smoothie 25% + 4 18 + 4 19 + +
Gewlirzmischung 25% + + + 4 19 4 25
_Erdnussbutter 25% + 4 16 + 4+ 15 -
Handhabung 30% + + -+ _.|. - + + B
Bedienkonzept 40% o+ 17 ) + 4 15 + 4 23
Betriebsgerausch 30% + 4 + 4 21 + 4 23
Reinigung 20% + + + 44 12 + +
Bedlenungsanleitung 10% | + 44 0 + 44 12 + 44+ 0
AVerarbeitung [10% + + + + + +_;
Okologie 10% ++ + - +
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Auch Rommelsbacher zahit
zu den Neulingen auf dem

| Markt und legt dennoch ein

beachtliches Debit hin. Der
MXH 1500 iberzeugt dabei
mit durchweg guten Funk-
tionsergebnissen, einem
schlussigen Bedienkonzept
und einem niedrigen Ener-

gieverbrauch und ist auf-
grund des Kaufpreises ein
echter Geheimtipp.

Auch KitehenAid hat ein
interessantes Produkt auf
dem Markt und trotz des
fehlenden StéBels zaubert
der Artisan Standmixer
perfektes Nussmus in den
Mixkrug. Die automatische
Abschaltung nach zwei Mi-
nuten auf Hochstieistungs-
stufe lasst die Suppenzu-
bereitung allerdings zur
Geduldsprobe werden.

Mit dem Unold Power
Smoothie Maker gelin-

gen wirklich gute griine
Smoothies. Aufgrund des
zu kurz geratenen StoBels
gelingt Nussmus leider
nicht so perfekt wie bei der
Konkurrenz und auch die
Gewirzmischung bleibt he-
terogen. Trotz dieser Kritik,
bekommt man ein solides
Gerdt fur kleines Geld.

SIEGER PREIS/LEISTUNG
Haus & Garten Test

Endnote 1,6

gut

Rommelsbacher
MXH 1500

Niedriger Energieverbrauch,
exzellent fir feinste Suppen

Im Test: Hochierstungsmixer
Ausgabe 6/2015 - www hausgartentest de

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

Endnote 1,9

gut

KitchenAikd
SKSB5075/80 Arisan Standmuer

Kreiert perfektes Nussmus,
ist herausragend verarbeitet

sahe gut (e o o). 1.5-2.4: gut

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

Endnote 2,3

Unaid
Pomer Smoathie Maker

Der wohl preiswerteste Weg zu
feinen griinen Smoathies

So testen wir

Die Testgerdte:
7 Hochleistungsmixer

Funktion (50%): Feinheit und
Homogenitit von typischem,
geritetypischen Mixgut wird
durch ein Sensorik-Panel und
durch einen Siebtest inklusi:
ve optischer BegutachlungI
vergleichend bewertet. In die
Bewertung flieBt neben der
Qualitit auch die Zuberei-
tungszeit im Verhiltnis eins
zu drei mit ein.

Handhabung (30%): Eine
Gruppe geschulter Probanden
beurteilt die Funktionalitit
und Gingigkeit siamtlicher
Bedienelemente, dies umfasst
auch die modularen Teile wie
Deckel und StoBel. Bei der
Reinigung wird die allgemeine
Verschmutzungsanfilligkeit
des Gerits und die Erreich-
barkeit der zu reinigenden
Stellen bewertet. Das Betriebs
gerausch wird auf eine Distanz
von 50 cm in der Horizontalen
zur Bedienfeldmitte gemessen.
Die Bedienungsanleitung wird
auf die gesetzlich vorgeschrie-
benen Sicherheits- und Entsor-
gungshinweise gepriift, dann
anhand der Qualitit (Struktur,
SchriftgroBe, Pllege- und An-
wendungshinweise sowie Bebil-
derung) bewertet.

Verarbeitung (10%): Die Pro-
banden bewerten die allgemei-
ne Wertigkeit und natiirlich
das (Nicht-)Vorhandensein von
Graten und scharfen Kanten,
sowie die GréBe von Spalten
und Ritzen.

Okologie (10%): Der Energie-
verbrauch wird wihrend der
Testreihen gemessen und ver-
gleichend bewertet.




